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[- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID
(5 pieces par personnes), 11.50 €/pers
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Verrines et Bouchées - ]O sortes -5 piéces par pers

Tartelette a la purée cJe Poivrons, mousse cJe Mais et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Royale de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et  la Menthe
Croque Monsieur 2 | ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillere
Muffin a la Feta, & |a Tomate et au Basilic
Mini Buns a la Rillette de Saumon I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar A’Aubergines au Miso

Dessert

Mignardises sucrées (3/pers)

Service, nappage, vaisse”e, Iooissons en supplément



2- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID
(5 pieces par personnes), 17.50 €/pers
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Verrines et Bouchées 10 sortes -5 pieces par pers

Tartelette a la purée (Je Poivrons, mousse de Mais et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinar&s
Roya|e cle Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et 2 la Menthe
Croque Monsieur 2 | ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillére
Muffin 2 |a Feta, 2 |a Tomate et au Basilic
Mini Buns a la Rillette de Saumon 2 I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar J,Auloergines au Miso

Fromage

Plateau de Fromages affinés, coupés en dés, et pain de campagne tranché

Dessert

Mignardises sucrées (3/[961’8)

Service, nappage, vaisse”e en supp'ément



3- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID
(]O piéces par personnes), 20.50 ’g/pers
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Verrines et Bouchées 10 sortes -/ pieces par pers

Tartelette ala purée de Poivrons, mousse de Mais et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Roya|e de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et a la Menthe
Croque Monsieur 2 I’ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillére
Muffin 2 |a Feta, 2 |a Tomate et au Basilic
Mini Buns 2 la Rillette de Saumon I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar cJ’Aul?ergines au Miso

Petits Sandwichs ou Atelier découpe devant les convives

Pain a l’orge torréfis, Saumon Fumé Maison, et Mascarpone au Wasabi
Pain au Ma’fs, Filet (Je Poulet mayonnaise au Soja et Sésame

Pain au I:roment, Mortacle”e et purée cie Poivrons rouges

ou Atelier Découpe devant Ies Convives cJe Saumon Fumé ou Mortade”e italienne

Dessert
Mignardises SUCI’éeS (3/pers)

Service, nappage, vaisse”e en supp|ément



4- COCKTAlL DEJEUNATOlRE FROlD et Charcuteries

(5 pieces par personnes, et Charcuterie),

25]0 €/P€I’S

Verrines et Bouchées 10 sortes -b pieces par pers

Tartelette ala purée de Poivrons, mousse de Mais et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Roya'e de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et a la Menthe
Croque Monsieur 2 I’ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillére
Muffin 2 |a Feta, 2 |a Tomate et au Basilic
Mini Buns 2 la Rillette de Saumon 2 I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar cJ’Aul?ergines au Miso

Assortiment Ae Charcuteries

Jamloon Iolanc (] tranche)
Jamloon cru (] tranche)
Rosette (2 tranches)

Fromage

Plateau de Fromages affinés, coupés en dés, et pain de campagne tranché

Dessert
Mignardises sucrées (3/pers)

Service, nappage, vaisselle en supplément
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h- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID
(iO pieces par personnes), 26.50 €/pers

Verrines et Bouciiées 10 sortes -/ pieces p

Tartelette a la purée cJe Poivrons, mousse de Mats et Pop Corn
Mini quiciie au Saumon et aux Epinards
Royale de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et 2 la Menthe
Croque Monsieur 2 | ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillére
Mutfin 2 |a Feta, 2 la Tomate et au Basilic
Mini Buns 2 la Rillette de Saumon 2 I,Anteii, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar rJ’Auloergines au Miso

Petits Sanciwiciis ou Atelier ciécoupe cievant les convives

Pain 3 I’orge torrérié, Saumon Fumé Maison, et Mascarpone au V\/asaloi
Pain au Mai's, Filet (ie Poulet mayonnaise au Soja et Sésame

Pain au Froment, Mortadelle et purée de Poivrons rouges

ou Atelier Découpe cievant Ies Convives cJe Saumon Fumé ou Mortacie”e italienne

Fromage

Plateau de Fromages affinés, coupés en dés, et pain de campagne tranché

Dessert
Mignardises sucrées (g/pers)

Service, nappage, vaisse”e en supp|ément



b- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID, etCharcut

(]O pleces par personnes, et charcuterles)

34.30 6/ pers
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Verrines et Bouchées - 10 sortes -/ pieces par pers
Tartelette ala purée de Poivrons, mousse de Mais et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Royale de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et a la Menthe
Croque Monsieur I’ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillere
Muffin 2 |a Feta, 2 |a Tomate et au Basilic
Mini Buns  la Rillette de Saumon 2 I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine (Je Caviar cJ’Aul?ergines au Miso
Petits Sandwiclns

Pain 3 l’orge torréFié, Saumon Fumé Maison, et Mascarpone au Wasaloi
Pain au Ma’fs, Filet cJe Poulet mayonnaise au Soja et Sésame
Pain au Froment, Mortadelle et purée de Poivrons rouges
Assortiment de Charcuteries
Jamloon Iolanc (1 tranche), Jamloon Cru ( tranche), Rosette (2 tranches)

Fromage
Plateau (Je Fromages aﬁ\mes coupes en des et pam cJe campagne tranche

Dessert
Mignardises sucrées (3/pers)

Service, nappage, vaisse”e en supp|ément



7- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID, e SAUMOpPEUME MATSQN
(]O pleces par personnes et Saumon Fume) | j

35.00 € /pers "

Verrines et Bouchées - 10 sortes -7 pieces par -
Tartelette a |a purée (Je Poivrons, mousse (Je Ma'l's et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Royale de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et 3 la Menthe
Croque Monsieur a | Italienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillére
Mumn a |a Feta, a la Tomate et au Basilic
Mini Buns 2 la Rillette de Saumon 2 I’Anteh, Comcombre
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar cJ7Au|9ergines au Miso
Petits Sandwichs

Pain l’orge torré{:ié, Saumon Fumé Maison, et Mascarpone au V\/asaloi
Pain au Ma'fs, Filet cJe Poulet mayonnaise au Soja et Sésame

Pain au Froment, Morta&e”e et purée cJe Poivrons rouges

Découpe cJe Saumon Fumé Maison ou Mortade”e |ta|ienne

Nous vous proposons une (Jécoupe de Saumon Fumé par nos soins (]OOg/pers), pain de seig|e

ou cJe MortacJe”e |ta|ienne, (mOg/pers), pain de campagne trancké

Fromage

Plateau cJe Fromages aFFinés, coupés en dés, et pain cJe campagne tranché

Dessert
Mignardises sucrées (3/pers)

Service, nappage, vaisse”e en supp|ément



8- COCKTAIL DEJEUNATOIRE FROID, et Casso

(]O piéces par personnes, et Cassolettes Chaude /i

35.50 £/pers

Vradteus /j

Verrines et Bouchées - 10 sortes -/ pieces par pers
Tarte|ette a |a purée (Je Poivrons, mousse (Je Ma'r’s et Pop Corn
Mini quiche au Saumon et aux Epinards
Royale de Petits Pois au Cumin, en verrine
Mini Hot Dog en Navette de Pain au Lait
Gougére au Poulet et 3 la Menthe
Croque Monsieur 2 | ltalienne sur Pain de Mie de couleur
La Tomate en Cuillare
Muffin 2 la Feta, 2 la Tomate et au Basilic
Mini Buns 2 la Ri”ette (Je Saumon 3 I,Anter], Comcomlore
et Saumon fumé Maison

Verrine de Caviar d’Aubergines au Miso

Petits San(Jwicrls ou Atelier cJécoupe devant les convives

Pain 3 l’orge torréfié, Saumon Fumé Maison, et Mascarpone au Wasabi

Pain au Ma'l's, Fi|et cJe Poulet mayonnaise au Soja et Sésame
Pain au Froment, Mortade”e et purée (Je Poivrons rouges

ou Ate|ier Découpe clevant |es Convives de Saumon Fumé ou Mortacle”e ita|ienne

Cassolettes Ckaudes (3 par pers), clnoix a Voir avec le Cher

exemple, dés de PintacJe au porto Dés de Tonnelet de Veau aux mori”es, Boeurf Carottes

Fromage

P|ateau de Fromages aFICinés, coupés en dés, et pain (Je campagne tranché

Dessert
Mignardises SUCI’éeS (g/pers)

Service, nappage, vaisse”e en supp'ément
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\/aisse”e et Nappage (en option 5€/pers)
D

Nappage non tissé, serviettes non tissées,

SERVICES DIVERS

cles Cothails Déjeunatoires

verrerie et vaisse“e pour le cocl<tai|

T
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“’_Ul_f__Personnel (Je Service (en option 7€/P€VS)

Estimation pour4 Ineures cJe service

f_‘__L: — :|

' Boissons sans alcool (en option 7€/pers)

Jus de Fruits, eaux plates et péti”antes, (environ 2 verres par pers)

fﬁf Boissson Alcool (en option ]OQ/PGFS)

Kirs, ou Vin Blanc ou Vin rouge, jus de Fruits, Faux plates et

Péti”antes (environ ? verres par pers)



