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Le buffet à composer soi-même

Salade Roma .....................................................................................
salade de pâtes, tomates séchées et mozzarella
Salade de lentilles aux fraises .......................................................
ou lardons et vinaigre balsamique  (suivant saison)
Salade de perles aux écrevisses ...................................................
et légumes croquants
Salade de pépinettes aux moules ..................................................
sauce légère au Curry
Salade cocktail fraicheur ................................................................
salade de riz aux pommes granny, citron vert, thon, céleri et sésame
Salade Coleslaw ..............................................................................
salade de chou américaine au vinaigre de cidre
Salade Caesar au poulet ................................................................
salade verte, poulet, parmesan et croûtons
Taboulé Traditionnel ........................................................................
semoule de blé, tomates, concombres, persil et oignons

7.00 €

7.00 €

7.50 €

7.50 €

7.50 €

7.00 €

250g par personne 

(2, ou 3, ou 4 salades au choix - à partir de 4 personnes

7.50 €

7.00 €

Les Salades

Quiche lorraine  ................................................................................
(80 bouchées cocktail) 
Pizza jambon fromage, pizza végétarienne, tarte à l’oignon ......
(80 bouchées cocktail) 

47.00 €

45.00 €

Quiches et Pizzas

Tarif 2024



Petit assortiment de charcuteries ..........................................................
Jambon blanc (1 tranche), jambon cru 
(1 tranche), et rosette (2 tranches)
Assortiment de charcuteries ..................................................................
(au choix 5 sortes) Jambon blanc (1 tranche), jambon cru 
(1 tranche), rosette (2 tranches), coppa (1 tranche), viande 
de grison (1 tranche), chorizo (2 tranches)  
Rôti de porc ...............................................................................................
(2 tranches : 100g) 
Rôti de bœuf ..............................................................................................
(tende de tranche, 2 tranches : 100g) 
Rosace de filet de poulet .........................................................................
(environ 120 g)

8.00 €

13.00 €

5.50 €

6.50 €

7.50 €

Les Poissons Froids

Pavé de saumon poché, mayonnaise maison .......................................
Mousse de poisson blanc, mayonaise acidulée ..................................

11.00 €
9.00 €

Les Fromages

Fromage Blanc, à la crème ou au coulis de fruits rouges   ..................
Plateau de Fromages affinés, coupés en dés, par personne   ............

2.50 €
6.00 €

Les Viandes Froides

Coeur en Choux et Mignardises, 2 choux et 2 mignardises   ............
Entremets, à choisir , la part .................................................................
Chocolat, Mangue Passion, Fruits Rouges, Pêches, Fraises, etc...
Tarte aux Pommes, ou tarte au fruits, la part ....................................

4.60 €
4.60 €

3.10 €

Tarif 2024

Les Desserts



Le Buffet Froid 38.00 €

Tarif 2024

Les Salades 2, 3 ou 4 salades au choix, 250 g par personne

Salade Roma, salade de pâtes, tomates séchées et mozzarella

Salade de lentilles aux fraises, ou lardons et vinaigre balsamique  

Salade de perles aux écrevisses et légumes croquants

Salade de pépinettes aux moules sauce légère au Curry

Salade cocktail fraicheur, salade de riz aux pommes granny, citron vert, 

thon, céleri et sésame

Salade Coleslaw salade de chou américaine au vinaigre de cidre

Salade Caesar au poulet, salade verte, poulet, 

parmesan et croûtons

Taboulé Traditionnel, semoule de blé, tomates, concombres, 

persil et oignons

Les Viandes et Charcuteries

Rôti de Boeuf

Rosace de Filet de Poulet

Rôti de Porc

Assortiment de Charcuteries : Jambon Blanc, Jambon cru et Rosette

Mayonnaise et Cornichons

Les Fromages

Fromage Blanc à la Crème ou au Coulis de Fruits Rouges, ou

Plateau de Fromages affinés

Les Desserts

Coeur en Choux et Mignardises : 2 choux et 2 mignardises

Entremets : à choisir, chocolat, Mangue Passion, Fruits rouges, ....

Les Petits Plus : le Pain de Campagne tranché, et le Café



Le Brunch Traditionnel, 33€

Les Boissons

Café, Thé, Lait, Chocolat

Jus de fruits locaux

Eaux plates et pétillantes

Service, Vaisselle, et Nappage en supplément

Le Brunch

Mini Sandwichs club (2/pers),

Charcuteries : Rosette, Jambon blanc et Jambon Cru

Mini Viennoiserie : mini Croissant, mini Pain Chocolat, 

et mini Pain Raisin

Pain, Beurre et Confiture

Assortiment de Fromages Affinés

Salade de Fruit Frais

Tarif 2024



Les Boissons

Café, Thé, Lait, Chocolat

Jus de fruits locaux

Eaux plates et pétillantes

Le Brunch

Oeufs brouillés au Bacon, ou Omelette

Mini Sandwichs club (2/pers),

Mini Pizza,

Mini Quiche,

Charcuteries : Rosette, Jambon blanc et Jambon Cru

Salade Roma, salade de pâtes, tomates et billes de Mozzarella

Salade Verte et Croûtons

Mini Viennoiserie : mini Croissant, mini Pain Chocolat, et mini Pain Raisin

Pain, Beurre et Confiture

Assortiment de Fromages Affinés

Salade de Fruit Frais

Service, Vaisselle, et Nappage en supplément

Tarif 2024

Le Brunch Gastronomique, 44€



MINI VIENNOISERIE

3 par pers

BOISSONS

8.00€

Le petit dejeuner

Café

Thé

Jus de fruits locaux

Eaux plates et pétillantes

Croissant

Pain chocolat

Pain raisin

Service, nappage, vaisselle en supplémenttarif  au 01/01/2024



BOISSONS

9.00€

Jus de fruits locaux

cake 
Amandes, chocolat...

tarif  au 01/01/2024

Pâtisserie Maison

1 par pers au choix

La Pause Gourmande

Café

Thé

Eaux plates et pétillantes

Muffin

Service, nappage, vaisselle en supplément


